Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Lebensmittelrechtliche
Besonderheiten bei der Vermarktung
von Gehegewild

Fachtagung Landwirtschaftliche Wildhaltung
am 18. Oktober 2008 in S6mmerda
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Grundsétzliche Verpflichtungen

1. Lebensmittel mussen sicher sein.
« gesundheitlich unbedenklich
e zum Verzehr geeignet
2. Lebensmittel mussen riickverfolgbar sein.
¢ unmittelbarer Lieferant
e unmittelbarer Abnehmer

3. Lebensmittel missen hygienisch einwandfrei gewonnen und
behandelt werden.

¢ Einhaltung der Anforderungen an Raume, Ausstattung,
Sauberkeit

* Einhaltung Temperaturanforderungen
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Grundsatzliche Verpflichtungen

4. Der Lebensmittelunternehmer ist verantwortlich daftir, dass
seine Produkte den Rechtsvorschriften gentigen.

« Eigenkontrollen
* Ruckruf bei Beanstandungen
* Informationspflicht gegentiber der Behdrde
5. Betriebe, die Lebensmittel tierischen Ursprungs herstellen und
behandeln, miissen grundsatzlich zugelassen sein.
¢ Ausnahme Einzelhandel

« Ausnahme kleine Menge bei erlegtem Wild, Gefliigelfleisch,
Kaninchenfleisch, Rohmilch, Eiern, Aquakulturen vom Erzeuger
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Vermarktungsformen fur Gehegewild

1. Zugelassener Betrieb als Regelfall
¢ durch EU-Recht geregelt
« zugelassener Schlachtbetrieb, ggf. zugelassene Zerlegung
e EU-weit frei handelbar
2. Ausnahme durch Gleichstellung mit frei lebendem Wild
e an bestimmte Voraussetzungen gebunden
« Vorschriften fir erlegtes Wild gelten
3. Nationale Ausnahme fur kleine Mengen bei lokaler Vermarktung
¢ bei kleiner Stiickzahl und eingeschrankten Abgabemdoglichkeiten
» Erleichterungen bei Schlachttier- und Fleischuntersuchung

*  keine Zulassung Vorschrift in Vorbereitung, noch nicht rechtsgiltig !
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Zugelassener Betrieb

» Schlachttieruntersuchung durch amtlichen Tierarzt

» Schlachtung (Abschuss) im Gehege

* weitere Bearbeitung im zugelassenen Schlachtbetrieb
» Fleischuntersuchung

» EU-Genusstauglichkeitszeichen

» Abgabe an anderen zugelassenen Betrieb oder Zerlegung im
eigenen Betrieb

* Abgabe an GroRhandel (wenn Zerlegung auch zugelassen),
Einzelhandel, Verbraucher
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Anforderungen an die Zulassung

« Anforderungen an die Raume
— Anzahl, GréRe und Ausstattung, ausreichend Kuhlrdume
— Béden und Wande leicht zu reinigen und zu desinfizieren
— Hygienische Ableitung von Abwassern
— Ausristung mit glatten Flachen, leicht zu reinigen

» Vorhandensein von Umkleiderdumen, Sanitaranlagen und
Handwaschbecken

» Hygienisch einwandfreie Lagerung und Entsorgung von
Abfallen

» Hygienisch einwandfreies Arbeiten
» Eigenkontrollen nach HACCP-Grundsétzen
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Schlachttieruntersuchung

» Verpflichtend vorgeschrieben
* Anmeldung beim zustandigen Veterindramt

» Betrieb muss Uber Einrichtungen verfugen, die eine
Schlachttieruntersuchung erméglichen

* Innerhalb von 24 Std. vor der Schlachtung durchzufiihren

» Ergebnis der Schlachttieruntersuchung ist durch amtlichen
Tierarzt zu bescheinigen

» Tierschutz beachten
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Schlachtung im Gehege

Voraussetzungen:
» Antrag bei Veterinaramt

» Geeignete Einrichtungen fur das Schlachten und Entbluten
vorhanden

* Ausweiden an Ort und Stelle unter Aufsicht des Tierarztes

* Bescheinigung des amtlichen Tierarzt Gber das
vorschriftsméaRige Schlachten

» Geschlachtete Tiere werden unter hygienisch einwandfreien
Bedingungen zum Schlachthof beférdert, bei langer als 2
Stunden Kihlung erforderlich

» Erklarung tber Identitéat der Tiere, verabreichte Tierarzneimittel

18.10.2008 Dr. Karin Schindler FR SIS TAAT ::-:‘f'
Folie 6 THUORINGEN 8




Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Fleischuntersuchung

» Fleischuntersuchung unmittelbar nach der Schlachtung, vor der
Kihlung

» Genusstauglichkeitskennzeichen

» EU-weit uneingeschrankte Vermarktung der Tierkorper

» Zerlegung zugelassen: uneingeschrankte Vermarktung des
zerlegten Fleisches

« Zerlegung nicht zugelassen: zerlegtes Fleisch nur an
Verbraucher oder bis zu einem Dirittel an Ortlichen Einzelhandel
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Gleichstellung mit frei lebendem Wild

* Ausnahme fur Gehege, die &hnliche Bedingungen bieten, wie in
freier Natur
* Anerkennung durch zustandige Veterinrbehdrde erforderlich
» Bedingungen fur die Anerkennung bundesweit abgestimmt
» Mal3geblich sind
— Besatzdichte (ergibt sich aus Flache und Tierzahl)
— Anwendung von Arzneimitteln
— Futterung (ganzjahrig / Notzeit)
» Hintergrund:
— Problem der Riickstande
— Ubertragbare Krankheiten (Infektionsdruck)

18.10.2008 Dr. Karin Schindler FR SIS TAAT ::if'
Folie 10 THUORINGEN 8




Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Gleichstellung mit frei lebendem Wild

» Malstab fur naturnahe Besatzdichte

Erndhrung von natirlichem Aufwuchs der Gehegeflache

Keine Kraftfuttergaben

Zufutterung nur in Notzeiten, max. Dezember bis April

Winterraufutter von Gehegeflache zu gewinnen

» Naturlicher Sichtschutz durch ausreichenden Bewuchs

» Keine vorbeugenden Tierarzneimittelanwendungen, auch keine
Entwurmung

— Einzelne erkrankte Tiere sind aus Tierschutzgriinden nach
tierarztlicher Diagnosestellung zu behandeln=> Anerkennung ggf.
voribergehend aussetzen
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Vorschriften fur erlegtes Wild

» Vermarktung Uber zugelassene Wildbearbeitungsbetriebe
— Ansprechen des Wildes durch geschulten Jager
— Untersuchung der Organe auf bedenkliche Merkmale durch

kundige Person = Bescheinigung
— Fleischuntersuchung im zugelassenen Betrieb @

* Vermarktung als kleine Menge direkt an Verbraucher oder den
ortlichen Einzelhandel
— Ansprechen des Wildes durch geschulten Jager

— Prifen von Tierkérper und Organen auf bedenkliche Merkmale
durch geschulten Jager

— Fleischuntersuchung nur bei bedenklichen Merkmalen
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Ausnahme fur kleine Betriebe

» Nationale Regelung vorbereitet == muss von Europaischer
Kommission gebilligt werden =——e noch nicht in Kraft !

» Erleichterungen bei Schlachttier- und Fleischuntersuchung

» Schlachtung im Herkunftsbetrieb ohne Zulassung
Voraussetzungen:

e Schlachtung von nicht mehr als 50 Stiick Wild pro Jahr

» Antrag beim Veterinaramt

+ RegelmaRige amtstierarztliche Uberwachung des Bestandes

» Ansprechen des Wildes vor dem Abschuss durch geschulte
Person (Kenntnisse wie kundige Person)
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Ausnahme fur kleine Betriebe

5. Stempel fiir genusstaugliches Fleisch

» Fleischuntersuchung im Herkunftsbetrieb
— Auf Antrag in der Decke mdglich
— gesondertes Genusstauglichkeitskennzeichen

von Schalenwild nach § 7b

DE

2ustandige
Behorde

» Schlachtung im Herkunftsbetrieb ohne Zulassung
» Eingeschrankte Vermarktungsmaoglichkeiten
— nurim Inland

— nur an Endverbraucher oder Betriebe des Einzelhandels zur
Abgabe an Verbraucher

— Zerlegung bei Einhaltung der hygienischen Bedingungen mdoglich

3,5cm
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Zusammenfassung

1. Die allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts gelten auch fir die Gehegewildhaltung zur
Fleischgewinnung.

2. Die Hygieneanforderungen und Buchfihrungspflichten fir die
Primarproduktion sind fir Wildhalter verbindlich.

3. Das EU-Recht sieht als Regelfall die Fleischgewinnung im
zugelassenen Schlachtbetrieb zur EU-weiten Vermarktung vor.
Der Abschuss im Gehege ist unter Einhaltung der
Voraussetzungen maoglich.

4. Eine Gleichstellung mit freilebendem Wild mit dem Ziel der
Anwendung der lebensmittelhygienerechtlichen Vorschriften fir
erlegtes Wild ist nur in Ausnahmefallen gerechtfertigt.
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Thiringer Ministerium

fur Soziales, Familie und Gesundheit

Zusammenfassung

5. Mit einer nationalen Verordnung sollen Erleichterungen fiir
kleine Haltungsbetriebe mit eigener Schlachtung geschaffen
werden.

1. Die Schlachttieruntersuchung wird durch regelmaRige
amtstierarztliche Bestandsiberwachung und Schulung der
Betreiber ersetzt.

2. Die Fleischuntersuchung kann im Herkunftsbetrieb erfolgen.
3. Die Schlachtung muss nicht zugelassen werden.

6. Die Erleichterungen sind mit Einschrénkungen in den
Vermarktungsmaoglichkeiten verbunden.

7. Die nationale Verordnung bedarf der Zustimmung der EU und
ist noch nicht in Kraft.
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Thiringer Ministerium
fur Soziales, Familie und Gesundheit

Vielen Dank fur lhre
Aufmerksamkeit !
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